
 
 
 

Legenda Allergeni Reg. UE 1169/2011 

1. Glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 6. Soia | 7. Latte | 8. Frutta a guscio 
9. Sedano | 10. Senape | 11. Sesamo | 12. Solfiti | 14. Molluschi 

Nota: i prodotti possono contenere tracce di altri allergeni per contaminazione crociata. In caso di allergie gravi, consultare il personale. 
Alcuni prodotti potrebbero essere congelati o abbattuti all’origine. I prezzi non comprendono il coperto a persona (3€) 

ARRÀ – IL GIORNO 

Bruschetta al pomodoro — 6€ 
Pane tostato con pomodori freschi, olio extravergine d’oliva, aglio e basilico. 

Toasted bread topped with fresh tomatoes, extra virgin olive oil, garlic, and basil. 
Allergeni: 1 

Peperoni e zucchine grigliate con crema di Parmigiano — 8€ 
Peperoni e zucchine grigliati con crema di Parmigiano e capperi fritti. 

Parmesan cream with roasted summer peppers and zucchini. 
Allergeni: 7 

Salsiccette con salsa al miele e senape — 7€ 
Salsiccette grigliate glassate con salsa al miele e senape in grani. 

Grilled sausages glazed with a honey-mustard sauce. 
Allergeni: 10, 12 

Tartare di manzo — 12€ 
Battuta di manzo al coltello, condita con olio extravergine d’oliva, sale e pepe. 

Hand-cut beef tartare, seasoned with extra virgin olive oil, salt, and pepper. 

Uovo alla scozzese con insalata di spinaci e noci — 8€ 
Uovo dal cuore morbido avvolto in salsiccia, panato e fritto, spinacini spadellati e noci. 

Scotch egg served with a baby spinach and walnut salad. 
Allergeni: 1, 3, 8 

Pasta burro e salvia — 8€ 
Pasta fresca saltata con burro d’alpeggio e salvia. 

Pasta tossed with alpine butter and fresh sage. 
Allergeni: 1, 3, 7 

Caesar salad — 10€ 
Lattuga romana, crostini di pane, scaglie di Parmigiano e salsa Caesar. 

Romaine lettuce, croutons, Parmesan shavings, and Caesar dressing. 
Allergeni: 1, 3, 4, 7, 10 

Paillard di pollo alla griglia con fagiolini e rucola — 14€ 
Paillard di pollo alla griglia con fagiolini e rucola fresca. 

Grilled chicken paillard served with green beans and fresh rocket. 



 
 
 

Legenda Allergeni Reg. UE 1169/2011 

1. Glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 6. Soia | 7. Latte | 8. Frutta a guscio 
9. Sedano | 10. Senape | 11. Sesamo | 12. Solfiti | 14. Molluschi 

Nota: i prodotti possono contenere tracce di altri allergeni per contaminazione crociata. In caso di allergie gravi, consultare il personale. 
Alcuni prodotti potrebbero essere congelati o abbattuti all’origine. I prezzi non comprendono il coperto a persona (3€) 

Ragnatela di manzo con patatine — 16€ 
Taglio tipico piemontese cotto alla brace, servito con patatine fritte. 

Grilled Piemontese beef cut served with fries. 

Sandwich al roast beef — 15€ 
Pane morbido farcito con roast beef di manzo fatto in casa, rucola e salsa artigianale. 

Soft sandwich filled with homemade roast beef, rocket, and house sauce. 
Allergeni: 1, 3, 10 

Sandwich Banh Mi di pollo — 13€ 
Pane croccante farcito con pollo marinato, verdure in agrodolce, coriandolo fresco e maionese speziata. 

Crispy baguette filled with marinated chicken, pickled vegetables, fresh coriander, and spicy mayo. 
Allergeni: 1, 3, 6, 12 

Sandwich avocado e Feta — 11€ 
Pane tostato con avocado schiacciato, formaggio Feta sbriciolato, pomodori e rucola. 

Toasted bread with mashed avocado, crumbled Feta cheese, tomatoes, and rocket. 
Allergeni: 1, 7 

Burger — 15€ 
Hamburger di manzo servito in pane soffice con formaggio fuso, lattuga, pomodoro e salsa della casa. 

Beef burger served in a soft bun with melted cheese, lettuce, tomato, and house sauce. 
Allergeni: 1, 3, 7, 10, 11 

DOLCI 

Lamponi e Biscoff cheesecake — 6€ 
Cheesecake fredda con base di biscotti Lotus Biscoff, crema al formaggio e guarnizione ai lamponi freschi. 

No-bake cheesecake with a Lotus Biscoff biscuit crust, cream cheese filling, and fresh raspberry topping. 
Allergeni: 1, 6, 7 

Crostatina di cocco e ananas — 8€ 
Dessert a base di cocco e ananas. 

Coconut and pineapple tartlet. 
Allergeni: 1, 3, 7 


